Ideenschmiede - Vorschliige Buffet

Liebe Giste, wir haben Ihnen hier eine Auswahl unserer Buffetkunst zusammengestellt.
Selbstverstdandlich helfen und beraten wir Sie bei der Auswahl und Zusammenstellung der
Speisen.

Sollten sie etwas vermissen dann sprechen Sie uns an, natiirlich werden wir auch dies mit
beriicksichtigen.

Salate

Nudelsalat mit frischen Gemiiseeinlagen
sichsischer Kartoffelsalat mit saurer Gurke und Ei
Eiersalat mit Schnittlauch verfeinert

herzhafter Rindfleischsalat

Allerlei Gemiisesalate ( Saison )

Tomate - Mozzarella mit Olivenol und Basilikum

Kalte Platten

Auswahl von verschiedenen Wust und Schinkenspezialititen
Hackepeter mit Zwiebelwiirfel und saure Gurke

Kisebrett mit allerlei verschiedenen Schnitt und Frischkésespezialititen
Feine Riucherfischauswahl

Suppen

¢ gemischte Gulaschsuppe

* Muttis Kartoffelsuppe mit Wiirstchen, Schnittlauch & Kréutercrofitons
¢ Hausgemachter Linseneintopf sii3-sauer

¢ Rinderkraftbriihe mit Fleischkl68chen und Gemiisestreifen

* Tomatencremesuppe verfeinert mit Mozzarella und Basilikum

¢ Kiselauchsuppe mit Hackfleisch

¢ Pilzcremesiippchen mit Kriuterfrischkése

¢ tailindische Gemdiisesuppe mit Hiihnchen und Parmesan

Aus Topf und Pfanne

Geschnetzeltes von Hiihnchen, Schwein oder Rind

sichsischer Schweine,- KaBler,- oder Spanferkelbraten in Biersof3e
Wildbgoulasch in Rotweinsof3e

Gulasch von Schwein und Rind an lecker Sof3e

Rinds,- oder Schweinezunge

Gebratenes von Topf und Pfanne

¢ Verschiedene Schnitzel von Schwein und Hiithnchen auch gefiillt



* Naturell gebratene Steaks von Schwein, Hiihnchen oder Rind verschieden tiberbacken
¢ Herzhafte Hackbillchen oder Hiihnerkeulchen

Fischspezialitiiten

e Zartes Filet von Lachs oder Rotbarsch naturell gebraten
¢ Zander oder Pangasius paniert mit Kriuterbutter

Beilagen

* Petersilienkartoffeln, Bratkartoffeln, Rosmarinkartoffeln, Gnocchi, Kartoffelpiirree
mit Speck und Zwiebel, Semmelknodel, Thiiringer Kl68e, verschiedene Nudeln,
Kriuterreis, Kroketten, Pommes frites,

¢ Rotkraut, Sauerkraut, Broccoli, Blumenkohl mit Semmelbutter, Rahmpilze, Bohnen
mit Speck
und Zwiebel, Pfannengemiise, gebutterter Rosenkohl, Spargel (Saisonabhingig April
— Juni)

¢ Verschiedenes Brot und Baguette, Butter

Desserts

leckere Fruchtgriitze mit Vanillesof3e

® Mousse au chocolat garniert mit Sahne und Pistazienkernen
* Tiramisu

Obstsalat der Saison

frische Obstplatte mit saisonalen Spezialititen

Kuchen und Torten aus teilweise eigene Herstellung

¢ Eier oder Mohnschecke

¢ Mandarinen Schmandkuchen hausgemacht

Quarkkuchen mit Pfirsich — vom Bicker

Streuselkuchen vom Blech ( Apfel, Kirsch oder Pflaume )

Fruchttorten

Schwarzwilder Torte

Verschiedene Sahnetorten

Alternativ konnen Sie Ihren kompletten Kuchen selber mitbringen. Wir
berechnen Ihnen in diesem Fall eine Servicepauschale von 6,50 € p.P. Kaffee &
Getridnke werden individuell nach Verbrauch erechnet.

Die Preise richten sich nach Ihren Buffetwiinschen und werden nach Absprache
vereinbart. Wir mochten Sie auch darauf hinweisen, dass das Buffet nach ca. 3
Stunden aus hygienischen Griinden weggerdumt werden muss. Danach kénnen wir
keine Verantwortung mehr iiber die Haltbarkeit der Speisen tibernehmen. Fiir alle
Speisen die Sie mitbringen oder mitnehmen tibernehmen wir keine Haftung.
AuBerdem mochten wir Sie darauf hinweisen das Personenzahldnderungen bis 1 Tag
vorher mitgeteilt werden miissen danach berechnen wir den vollen Preis der von
Ihnen angegeben

Personenzahl:



Gesprichsnotitz:
Datum und Unterschrift:

Verehrte Giiste, unsere Produkte werden regional eingekauft und frisch fiir Sie
zubereitet.
Wir verwenden regionale Anbieter.

Dies ist nur ein kleiner Auszug, weitere Gerichte zu fairen Preisen konnen Sie vor Ort auswiihlen. Besuchen Sie
unser Restaurant, gern begriien wir Sie als Giste. Aygzug hat keine Anspruch auf Vollstiindigkeit,
Preiséinderungen saisonal vorbehalten!
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